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2018- ORGANIC
Ein wichtiger Wein von seltener Eleganz und komplexer Struktur. Er ist ideal fiir grofse
gastronomische Veranstaltungen und ist besonders flir die Reifung geeignet.

Das Unternehmen hat sich schon immer an den Geboten der dkologischen

Landwirtschaft orientiert.
Seit dem Jahrgang 2015, nach der Phase der Umstellung, ist die gesamte Produktion

biologisch zertifiziert.

g% REBSORTEN

Corvina Veronese e Corvinone 70%, Rondinella 25%, Molinara 5%.

%9; WEINBERGE

Landbesitz Monte Sant'Urbano, in der Gemeinde Fumane. Es befindet sich auf
einem Higel mit einer Hohe von 280 bis 350 m (iber dem Meeresspiegel und
genieBt eine optimale der Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind. Der Boden
vulkanischen Ursprungs, kalkhaltig-kreidehaltig, fordert die Speicherung von
Feuchtigkeit und verhindert so Trockenheit.

[#] ANBAUSYSTEM

Veroneser Pergola-System auf Felsen, die von Trockenmauern
gestlitzt werden, bekannt als "Marogne".

&2 DIE WEINLESE

Manuelle Selektion der besten Trauben vom 20. September bis 8. Oktober.

110 Tage langes Trocknen in Obstlagern unter optimalen Bedingungen
(Temperatur, Feuchtigkeit) und Beltftung. In diesen Monaten verlieren die Trauben
etwa 45 % ihres urspriinglichen Gewichts.

Anfangsgewicht mit einer betrachtlichen Zunahme des Zuckers.

P VINIFIZIERUNG

Zerkleinern am 7. Januar 2019 mit einem Rollenbrecher.

Mazeration in Edelstahltanks fiir einen Zeitraum von 28 Tagen mit regelmafigem
Umpumpen und Entliften bei einer Temperatur von 16° - 18°C. Trennung der Felle
am 4. Februar und die Fertigstellung der alkoholischen und malolaktische Garung in
50 hl-Eichenfassern. Alterung in Tonneaux 500 | Allier-Eichenfasser fiir 24 Monate
und in 20-40 hl Eichenfassern flir weitere 18 Monate. Weitere 18 Monate.
AnschlieBende Reifung in der Flasche.

ANALITICAL DATA

Alkohol : 15,3% vol. - Restzucker: 3,7 g/I
Gesamtsauregehalt: 5,2 g/I - Fllichtiger Sauregehalt: 0,48g/I

é FORMEN 375 ml - 750 ml - 1500 ml - 3000 ml - 5000 ml
. TASTING NOTES

Von intensiver granatroter Farbe, mit einem atherischen Duft nach verwelkten

Friichten.
Vollmundig, warm, einhiillend, trocken am Gaumen. Ein wichtiger Wein von seltener

Eleganz, eignet sich gut zur Alterung.
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