
Ein Wein mit einer starken Persönlichkeit, der intensive Aromen und edle
Geschmacksrichtungen. Köstlicher Begleiter zu roten Fleischgerichten und reife
Käsesorten. Es eignet sich für die Alterung.
Das Unternehmen hat sich schon immer an den Geboten der nachhaltigen
Landwirtschaft orientiert.
Seit dem Jahrgang 2015, nach der Umstellungsphase, genießt die gesamte Produktion
Bio-Zertifizierung.

REBSORTEN
Corvina Veronese und Corvinone 70%, Rondinella 20%, Molinara 5%, andere
einheimische Sorten 5%.

Landbesitz Monte Sant'Urbano, in der Gemeinde Fumane. Es befindet sich auf einem
Hügel
mit einer Höhe von 280 bis 350 m über dem Meeresspiegel und genießt eine optimale
der Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind. Der Boden vulkanischen Ursprungs, kalkhaltig-
kreidehaltig, fördert die Speicherung von Feuchtigkeit und verhindert so Trockenheit.

Zerkleinerung am 28. Oktober mit einem Brecher-Abbeermaschine. Mazeration in 
Tanks aus rostfreiem Stahl bei einer kontrollierten Temperatur von 20°-24° C für
einen Zeitraum von 10 Tage mit abwechselnd täglichem Abpumpen und Délestage.
Übertragung in verglaste Zementbottiche für die Fertigstellung des alkoholischen
alkoholische und malolaktische Gärung. Reifung in 500 l Allier-Eichentonneaux für 24
Monate und Flaschenreifung.
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WEINBERGE

ANBAUSYSTEM
‘Veroneser Pergola-System auf Felsen, die von Trockenmauern gestützt werden,
bekannt als "Marogne".

DIE WEINLESE
Manuelle Traubenauswahl vom 20. September bis 11. Oktober. Austrocknung für 24
Tage in Obsthallen unter optimalen Temperatur-, Feuchtigkeits- und
Lüftungsbedingungen.

VINIFICATION

ANALYSEDATEN
Alkohol: 13,5% vol. - Restzucker: 3,4 g/l
Gesamtsäuregehalt: 5,4 g/l - Flüchtiger Säuregehalt: 0,48 g/l

FORMEN 375 ml - 750 ml - 1500 ml - 3000 ml - 5000 ml
VERKOSTUNGSNOTIZIEN
Intensive rubinrote Farbe mit einem breiten und umhüllenden Aromen bouquet
von Früchten und Kräutern. Ein Hauch von Gewürzen, solide und
durchsetzungsfähig am Gaumen, weich und elegant.


